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FATTORIE

DEIDUCA

Salametto al tartufo

NOWOSC

Bez glutenu

@ Bez laktozy

Dane techniczne

Rodzaj migsa:

Charakterystyka:

Salametto al tartufo | Strona1z2

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis

Wioskie salami dojrzewajace z truflg z najwyzszej jakosci wioskiego miesa wieprzowego.
Do drobno zmielonego, starannie wyselekcjonowanego miesa wieprzowego dodawana jest
trufla, po czym wedlina poddawana jest procesowi dojrzewania. Wykwintny produkt dla
koneseréw wtoskich wedlin dojrzewajacych z posmakiem luksusu. Klasyk ws$réd wtoskich
produktéw.

Sugestie

Idealne na pizze, a takze na chleb np. na bruschette w potgczeniu z serem pecorino. Idealne
réwniez do makaronow i innych pierwszych wioskich dan. Zaleca sie taczy¢ je z mocnym
i trwatym czerwonym winem, takim jak Primitivo di Manduria.

wieprzowina

kietbaska wieprzowa dojrzewajgca z trufla
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Smak: delikatny

Sktadniki: mieso wieprzowe, sol, cukry: dekstroza, sacharoza, przyprawy i aromaty, przeciwutleniacze:
E301, substancje konserwujace: E252, E250. Nie zawiera pochodnych laktozy i glutenu.
Skérka niejadalna.

Waga: ok. 290 gram
Sposoéb przechowywania: W chtodnym miejscu, z daleka od zrodet Swiatta i ciepta.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1541 kJ / 369 keal

Ttuszcze: 29 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9 g
Weglowodany: 0,5 g, wtym cukry 0,5 g

Biatka: 279

Sol: 419

Alergeny

Nie zawiera pochodnych laktozy i glutenu.
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