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FATTORIE

DEIDUCA

RENZINI
Prosciutto cotto al tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Delikatna szynka gotowana z udzca wieprzowego, z dodatkiem kawateczkow prawdziwej trufli
letniej. W procesie trybowania miesa pozostawiany jest jedynie najdelikatniejszy rdzen szynki,
ktéry podobnie jak wiekszo$¢ szynek tradycyjnych poddawany stodkiej kapieli solankowe;.
Na tym etatpie dodawana jest trufla letnia, ktérej kawateczki umieszcza sie rowniez

w $rodku szynki. W wyniku takiej obréobki mieso jest niezwykle migkkie i aromatyczne,

z wyraznym aromatem prawdziwe;j trufli, ktérej dodatek nadaje szynce posmaku luksusu

i wykwintnosci.

Sugestie:

Na wykwintng deske wedlin, najlepiej w akompaniamencie wina wysokiej jakosci.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: wieprzowina
Charakterystyka: Szynka gotowana z udzca wieprzowego, z dodatkiem kawatkéw trufli letniej.
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Smak: tagodny, z charakterystycznym aromatem trufli

Sktadniki: Mieso wieprzowe, sol, dekstroza, fruktoza, cukier, wino, letnia trufla (Tuber aestivum vitt) 1,2%,
wzmachiacz smaku (glutaminian sodu), przyprawy, aromaty, przeciwutleniacz (askorbinian
sodu), konserwanty (azotyn sodu).

Opakowanie: prézniowe

Waga: Sprzedawana jako potéwka o wadze ok. 3,5 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywaé¢ w temp. +1 °C do +4 °C

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 710 kJ/ 170 kcal

Ttuszcze: 10 g (w tym kwasy ttuszczu nasyconego 4 g)
Weglowodany: 1,0 g (w tym cukry 1,0 g)

Biatka: 199

Sol: 1,99

Alergeny

trufla (tuber aestivum vitt.), SIARCZYNY (z wina)
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