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FATTORIE

DEIDUCA

RENZINI
Prosciutto crudo al tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Szynka dojrzewajgca z najszlachetniejszych partii udzca wieprzowego, z dodatkiem
kawateczkéw trufli, wyraznie widocznych przy krojeniu. Po peklowaniu,

do najszlachetniejszych partii udZzca wieprzowego dodawane sg kaweteczki trufli letniej,

po czym mieso umieszczane jest w formie. Szynka o charakterystycznym ,stodkim” smaku,
z wyczuwalnym wyraznie aromatem trufli. Dodatek ten powoduje, iz szynka nabiera posmaku
luksusu i wykwintnosci.

Sugestie:

Na wykwintng deske wedlin, najlepiej w akompaniamencie wina wysokiej jakosci.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: wieprzowina
Charakterystyka: Szynka dojrzewajaca crudo z udzca wieprzowego, z dodatkiem kawatkéw trufli letniej.
Smak: fagodny, z charakterystycznym aromatem trufli
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Sktadniki: Mieso wieprzowe, sél, letnia trufla 1,2% (Tuber aestivum vitt), aromaty.
Opakowanie: prézniowe

Waga: okoto 7,3kg

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w temp. max. +10 °C

Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1068 kJ/ 256 kcal

Ttuszcze: 16 g (w tym kwasy ttuszczu nasyconego 6,4 g)
Weglowodany: 0 g (w tym cukry 0 g)

Biatka: 289

Sol: 59

Alergeny

trufla (tuber aestivum vitt.)
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