FATTORIE

DEIDUCA

POLSELL]
Polselli Semola Grano Duro S2

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Maka semola z twardego ziarna pszenicy szczegolnie polecana zwtaszcza do wyrobdéw
przygotowywanych recznie, zwtaszcza do produkcji Swiezego makaronu. Wyjatkowa semola
o bursztynowo-zottej barwie i charakterystycznym smaku.

Sugestie

Idealna do wyrobdw rzemieslniczych, zwtaszcza do produkcji $wiezego makaronu.

Dane techniczne
Skfadniki: Maka semola z twardego ziarna PSZENICY. Zawiera GLUTEN. Moze zawiera¢ sladowe ilosci
SOL.
Opakowanie: worek papierowy
Waga: 5 kg lub 25 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywaé w suchym, chtodnym miejscu.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny

1487 kd / 351 kcal

1,5 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,3 g)
70,8 g (w tym cukry 0 g)

129

0,003 g

3,09

Zawiera GLUTEN. Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOI.
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