
Polselli Farina Linea Zero tipo 2   |   Strona 1 z 2 www.delduca.pl

polselli

Polselli Farina Linea Zero tipo 2
POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Mąka z miękkich ziaren pszenicy typu 2 bogata w sole mineralne i witaminy. Mąka o większej
zawartości bogatych w błonnik otrębów, soli mineralnych i witamin, w porównaniu z mąką
typu 1. Równowaga między błonnikiem, przeciwutleniaczami i solami mineralnymi pozwala
uzyskać produkt idealny dla zdrowej diety, o większej wartości odżywczej i przyswajalności.

Sugestie

Dzięki ograniczonej zawartości cukru mąka ta jest bardziej przyswajalna niż konwencjonalny
produkt.

Dane techniczne

Składniki: Mąka PSZENNA z miękkiego ziarna. Zawiera GLUTEN. Może zawierać śladowe ilości SOI.

Opakowanie: worek papierowy

Waga: 25 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym, chłodnym miejscu.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1334 kJ / 319 kcal

Tłuszcze: 1,9 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,4 g)

Węglowodany: 72,6 g (w tym cukry 1 g)

Białka: 12,5 g

Sól: 0,003 g

Błonnik: 6,5 g

Alergeny

PSZENICA (GLUTEN). Może zawierać śladowe ilości SOI.
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