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POLSELLT
Polselli Farina Linea Zero tipo 0

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Zero

FARINA MNATURALE

Opis

Maka z miekkich ziaren pszenicy typu 0 do wyrobu pizzy o srednim okresie wyrastania

oraz produktéw na zakwasie wypiekanych w piecu.

Delikatne mielenie, ktére chroni srodek ziaren pszenicy oraz sredni stopien przetworzenia
sprawiaja, iz maka ta jest najlepsza alternatywa dla tych, ktérzy chca uzyskac produkt o lekko
bursztynowym kolorze, ktory zachowuje jednoczesnie pierwotne sktadniki odzywcze surowca.

W =285/295
Gluten: 12-13%

Biatko: 13-14%

Sugestie

Do wyrobu pizzy o srednim okresie wyrastania oraz produktow na zakwasie wypiekanych
w piecu.
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Dane techniczne

Skfadniki:

Opakowanie:

Masa netto:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny
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Maka pszenna typu “0” z migkkiego ziarna. Moze zawiera¢ sladowe ilosci GLUTENU i SOI.

worek papierowy

25 kg

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1426 kJ / 341 kcal

1 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
76,20 g (w tym cukry 1 g)

12,59

0,002 g

2,90 g

Moze zawiera¢ sladowe ilosci GLUTENU i SOI.
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