(=)

FATTORIE

DEIDUCA

POLSELL]
Polselli Farina Mix La Romana Rossa

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

NOWOSC

Opis

Mieszanka Mix Polselli La Romana Rossa to produkt do wyrobu klasycznej pizzy z topaty
oraz |zejszej odmiany pizzy zwanej Pinsa Romana, ktérej pochodzenie datuje sie na czasy
starozytnego Rzymu. Pinsa ostatnio ponownie odkryta przezywa swoj renesans, od dekady
robigc zawrotng kariere. Mix La Romana powstaje dzieki odpowiedniej obrébce ziaren

i dodatkowi naturalnego zakwasu. W efekcie otrzymuije sie pizze o niezréwnanej lekkosci

i chrupkosci.

W = 360 P/L 380
Gluten 15-16%
Biatko: 15-16%

Sugestie

Na klasyczna pizze z fopaty i do wyrobu Pinsa Romana. Ciasto wyrasta 6/8 godzin
w temperaturze pokojowe;.
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Dane techniczne
Skfadniki:

Opakowanie:
Masa netto:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny

GLUTEN, SOJA
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Maka z miekkiego ziarna PSZENICY typu "0", maka ryzowa, maka semola rimacinata z twardej
PSZENICY, zakwas w proszku, kwas askorbinowy (E300) . Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOI.

worek papierowy
25 kg
Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1497 kJ / 3583 kcal

4,0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
72,5 g (wtym cukry 1 g)

15,59

0,004 g

259
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