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POLSELLT
Polselli Farina 00 Ideale per Pasta

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

B jarind u
di grano tenero tipo “00” ]

Superfine soft wheat flowr
Farine dl::-lﬂ' “u5"

O

NOWOSC

Opis

Maka z miekkich ziaren pszenicy typu 00 do wyrobu makaronéw, wyrobdw z farszem
i kluseczek gnocchi. Charakterystyka maki, w tym niska zawarto$¢ soli mineralnych powoduje,
iz znakomicie nadaje sie ona do wyrobdéw rekodzielniczych, jak i wyrobéw maszynowych.

Sugestie
Idealnie nadaje sie do produkcji Swiezych makaronow (réwniez nadziewanych) oraz kluseczek
gnocchi.
Dane techniczne
Sktadniki: Maka PSZENNA typu “00” z miekkiego ziarna. Bez dodatkéw i enzymow. Moze zawieraé
$ladowe ilosci SOI i GLUTENU.
Opakowanie: worek papierowy
Waga: 1kg
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Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1481 kJ / 349 kcal

Ttuszcze: 1,0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,1 g)
Weglowodany: 73 g (w tym cukry 1 mg)

Biatka: 129

Sol: 0,017 g

Btonnik: 2,5 mg

Séd: 0,004

Alergeny

PSZENICA. Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOl i GLUTENU. Bez dodatkow i enzymow
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