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FATTORIE

DEIDUCA

POLSELLI
Polselli Farina 00 Ideale per Dolci

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

di grano tenero tipo “00”
Superfine soft wheat flour

Farine de ble tendre 45"

NOWOSC

Opis

Wyjatkowa maka z miekkiego ziarna pszenicy typu 00 do wyrobu ciast i wyrobéw cukierniczych
0 najrézniejszych charakterystykach. Opracowana specjalnie przez technikéw Polselli tak, aby
podkreslata aromat sktadnikéw, nadajac wyrobom cukiernicznym niezréwannego smaku

i zapachu.

W =240/260
Gluten 26-28
Biatko: 12-13%

Sugestie
Idealnie nadaje sie do ciast i ciastek o kruchej, napowietrzonej strukturze, do wyrobéw

o miekkiej strukturze, wyrobéw drozdzowych, ciasta francuskiego oraz do ciast wymagajacych
dtugiego przygotowania.

Dane techniczne
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Sktadniki:

Opakowanie:
Masa netto:
Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny

Maka PSZENNA. Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOl i GLUTENU. Bez dodatkdéw i enzymow.
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Maka PSZENNA typu “00” z miekkiego ziarna. Bez dodatkéw i enzymow. Moze zawierac

Sladowe ilosci SOI i GLUTENU.

worek papierowy

1 kg

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1481 kJ / 349 kcal

1 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,1 g)
73 g (w tym cukry 1 mg)

129

0,017 g

2,5mg
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