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FATTORIE

DEIDUCA

LA CASEARIA CARPENEDO
Ser Caciobarricato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamodwienie

Ser dojrzewajacy z niepasteryzowanego mleka krowiego typu pasta filata (z masy parzone;j)
uszlachetniany w barytkach wypetnionych wyttokami czerwonych winogron i czerwonym
winem. Dojrzewa przez minimum 2 miesigce. W smaku srednio intensywny, z wyraznym
aromatem wina.

Sugestie

Doskonaty w akompaniamencie czerwonego wina.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser dojrzewajgcy z mleka krowiego uszlachetniany w winie
Charakterystyka: Ser dojrzewajacy 2 miesigce, z niepasteryzowanego mleka krowiego, uszlachetniany w winie i
wyttokach winogron
Sktadniki: MLEKO krowie niepasteryzowane, soél, podpuszczka, bakterie mlekowe, wino (min. 0,1%),

wyttoki winogron (min. 0,1%) na skorce.
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Waga: 1,8 kg
Sposob przechowywania: Po otwarciu opakowania przechowywa¢ w warunkach chtodniczych.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1597 kJ / 385 kcal

Tluszcze: 30 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20,7 g)
Weglowodany: 0,37 g (w tym cukry 0 g)

Biatka: 28,39

Sol: 1,59

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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