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Ser Camembert di bufala

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

NOWOSC

[x] NaZzamowienie Opis

Miekki serek plesniowy camembert z mleka bawolego, o kremowej i delikatnej konsystencji.
Doskonaty jako przystawka, zwtaszcza w akompaniamencie biatego wina musujacego. Swietnie
sprawdzi sie na wyszukanej desce seréw dla znakomitych gosci.

Sugestie

Camembert di bufala znakomicie smakuje w potgczeniu z delikatnymi biatymi winami,
zwtaszcza musujacymi. Doskonaty jako indywidualna przystawka, albo tez sktadnik przystawek.
Godny polecenia na wyszukang deske seréw Gourmet w potaczeniu z naszymi stodko-
pikantnymi musztardkami.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser plesniowy typu camembert z mleka bawolego
Charakterystyka: Wtoski ser z mleka bawolego. Kremowa konsystencja, delikatna skorka.
Smak: Delikatny i kremowy.
Skfadniki: Pasteryzowane MLEKO bawole, sél, podpuszczka.
Waga: 300 g
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO bawole
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Przechowywac w lodéwce, w temp. +2 do +6° C

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1254 kdJ / 303 kcal

28 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20,4 g)
0,2 g (w tym cukry 0,2 g)

12,6 g

0,8¢g
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