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FRACCARO SPUMADORO
Colomba al cioccolato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

[x] NaZzaméwienie Opis

Drozdzowa babka Wielkanocna na naturalnym zakwasie z kawateczkami czekolady

i dekorowana polewa czekoladowg. Colomba to tradycyjna wtoska drozdzowa babka
wielkanocna. Jej nazwa wywodzi sie od charakterystycznego ksztattu gotebicy. Po wtosku
colomba to wtasnie gotebica.

Sugestie

Colomba spozywana jest tradycyjnie we Wioszech w okresie Swigt Wielkanocnych.
To doskonaty pomyst rowniez na uroczy, niezobowigzujacy prezent swigteczny.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
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Sktadniki: Maka z miekkiej PSZENICY typ ,,0”, cukier, lukier [cukier, olej kokosowy, skrobia PSZENNA,
maka ryzowa, maka MIGDALOWA, biatko JAJA w proszku, 2,5% gorzka czekolada (cukier,
kakao, kakao niskottuszczowe w proszku, masto kakaowe, emulgator: lecytyna stonecznikowa,
syrop glukozowy, naturalny aromat waniliowy), aromaty], MASLO, JAJA kat. A, gorzka
czekolada 10% (cukier, miazga kakaowa, masto kakaowe, emulgator: lecytyna stonecznikowa,
naturalny aromat waniliowy), naturaine DROZDZE na zakwasie 5,5% (PSZENICA), zéttko JAJ
kat. A, emulgator: mono i diglicerydy kwasow ttuszczowych, syrop z cukru inwertowanego,
s6l, magka PSZENNA stodowana, naturalne aromaty. Moze zawiera¢ SOJE.

Opakowanie: Karton 750 g x 6 szt.
Waga: 750 g
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.

WartOéCi Odiyw CZ@ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1777 kJ / 424 keal

Ttuszcze: 19 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,2 g)
Weglowodany: 53 g (w tym cukry 26 g)

Biatka: 759

Sol: 0,59

Btonnik: 3549

Alergeny

GLUTEN (MAKA PSZENNA), JAJA, MASEO, DROZDZE, SOJA
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