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FRACCARO SPUMADORO
Colomba classica

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

[x] Na zaméwienie Opis

Colomba classica firmy Fraccaro Spumadoro to tradycyjna wtoska drozdzowa babka
Wielkanocna na naturalnym zakwasie. Nazwa tej babki wywodzi sie od charakterystycznego
ksztattu gotebicy, w jakim jest wypiekana. Po wlosku colomba to wtasnie gotebica. Ciasto
dekorowane jest na zewnatrz ptatkami migdatéw oraz lukrem. Dzieki dodatkowi kandyzowanej
skoérki pomaranczy babka ma delikatny cytrusowy posmak.

Sugestie

Colomba spozywana jest tradycyjnie we Wioszech w okresie Swigt Wielkanocnych.
To doskonaty pomyst rowniez na uroczy, niezobowigzujacy prezent swigteczny.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
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Sktadniki: MAKA z miekkiej PSZENICY typ 0, cukier, lukier (cukier, MIGDALY, olej kokosowy, skrobia
PSZENNA, maka ryzowa, maka MIGDALOWA, BIALKO JAJA w proszku, aromaty), MASLO,
kandyzowana skorka pomaranczowa (skorka pomaranczowa, syrop glukozowo-fruktozowy,
cukier, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), JAJA kat. A, naturalne DROZDZE na zakwasie
5,6% (PSZENICA), zéttko JAJA kat. A, emulgator: mono i diglicerydy kwasow ttuszczowych,
syrop z cukru inwertowanego, sol, magka PSZENNA stodowana, naturalny aromat cytrusowy,
naturalny aromat waniliowy z jagdd. Moze zawiera¢ SOJE.

Opakowanie: Karton 750 g x 6 szt.
Waga: 750 g
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

WartOéCi Odin CZ€ wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1682 kJ / 401 kcal

Ttuszcze: 17 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 8,4 g)
Weglowodany: 53 g (w tym cukry 24 g)

Biatka: 759

Sol: 0,59

Btonnik: 39

Alergeny

GLUTEN (MAKA PSZENNA), MIGDALY, JAJA, MASEO, DROZDZE, SOJA
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