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FATTORIE

Pomidory San Marzano DOP La Corvinia 2,5 kg

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Opis

Pomidory San Marzano DOP z regionu agro sarnese-nocerino w sosie pomidorowym. Nazwa
odmiany pochodzi od nazwy miasta San Marzano sul Sarno, lezgcego w regionie Kampania,
gdzie na zyznych terenach wulkanicznych Wezuwiusza, w cieptym tagodnym klimacie
nadmorskim, znalazta ona znakomite warunki do rozwoju. Pomidory San Marzano maja
wydtuzony ksztatt, intensywny czerwony kolor z zéttawym zytkowaniem i niewiele pestek.

Sa uwazane za jedne z najsmaczniejszych pomidoréow. Dodatkowa ich zaletg jest fakt,

iz podczas obrdébki przemystowej nie rozpadaja sie i zachowuja swoj ksztatt i aromat. Powstaja
z nich doskonate pelati o najwyzszej jakosci i niezrownanym smaku.

Sugestie

Pomidory San Marzano sg uwazane przez wielu szefow kuchni za najlepsze sposrod wioskich
pomidorow. Nawet najprostszym potrawom nadajg wykwintnosci i wyrafinowania.
Niezastagpione zwtaszcza do sosdw oraz potraw o korzeniach neapolitanskich jak np. ragu

i pizzy Margherity.

Dane techniczne

Sktadniki: pomidory odmiany San Marzano, sok pomidorowy, korektor kwasowosci: kwas cytrynowy
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Kraj pochodzenia: Wtochy
Pojemnos¢ netto: 2,5 kg
Zgrzewka: 6 sztuk x 2,5 kg

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 91 kd / 22 kcal

Ttuszcze: 0,1 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0 g)
Weglowodany: 3,5 g (w tym cukry 3,5 g)

Biatka: 1,29

Sol: 0,09 g

Btonnik: 1,09
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