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TENUTA GIUSTINI

Wino Ad Hoc Primitivo di Manduria DOC

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

PRIsfillvo DI MANDURIA

Opis

Czerwone wino Ad Hoc Primitivo di Manduria DOC. Barwy intensywnie rubinowej z tendencja
do przechodzenia w granat. Elegancki bukiet sliwy i czeresni, wzbogacony przyjemnymi nutami
tabaki. Migkkie, o petnym ciele ze szlachetnymi taninami, dtugo utrzymuijace sie.

Zbiory reczne. Przez 3 miesigce uszlachetniane w beczkach z francuskiego debu, co przydaje
mu eleganciji.

Sugestie

Komponuje sie znakomicie z ciezkimi daniami na bazie czerwonych mies i dziczyzny.
Temperatura podania 18°C.

Dane techniczne
Kraj, region: Witochy, Apulia
Kolor: intensywnie rubinowy z tendencja do przechodzenia w granat
Styl, smak: Elegancki bukiet sliwy i czeres$ni, wzbogacony przyjemnymi nutami tabaki. Migkkie, o petnym

ciele ze szlachetnymi taninami, dtugo utrzymujace sie.
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Szczep: Primitivo di Manduria

Zawartosc¢ alkoholu: 14,5 %

Pojemnosc¢: 0,75l

Temperatura podania: Serwowaé w temperaturze 18 °C.

Sugestie podania: Komponuje sie znakomicie z ciezkimi daniami na bazie czerwonych migs i dziczyzny.

Alergeny

SIARCZYNY
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