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Rosmarino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

e Rozmaryn lekarski uprawiany jest w wielu krajach swiata. W stanie
dzikim wystepuje w rejonie Morza Srédziemnego, rosnac najwydajniej
na stonecznych i cieptych stanowiskach. Bardzo ceniony jest
w sztuce kulinarnej jako roslina przyprawowa, gdyz aromatyzuje
potrawy, pobudzajgc przy tym trawienie i apetyt.

Uzywany gtéwnie do doprawiania i aromatyzowania mies, wedlin
i sosOw.

e Ciekawostka jest, iz Swieze kwiaty rozmarynu mozna dodawac
do satatek, a kandyzowanymi kwiatostanami ozdabia sie potrawy.
todyga rozmarynu czesto uzywana bywa jako patyczek do szasztykéw,
gdyz nadaje im zapach i smak. Z lisci otrzymuje sie srodek
antyseptyczny, a dodanie ich do kapieli pobudza krazenie krwi,
poprawia odpornosc i dziata przeciwbdlowo.

Sugestie

Doskonaty do aromatyzowania mies, wedlin i sosow.
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Dane techniczne
Skfadniki: Suszone igietki rozmarynu
Opakowanie: Torebka plastikowa
Masa netto: 1 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywa¢ w chtodnym miejscu, z daleka od zrédet swiatta.
Kraj pochodzenia: Witochy
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