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FATTORIE

Cotechino di Modena IGP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

COTECHINO
COTTO

@ Bez glutenu OpIS

Tradycyjna wtoska grubo mielona wedlina wieprzowa z Modeny z certyfikatem pochodzenia
IGP. Rodzaj golonki spozywanej we Wtoszech tradycyjnie w okresie Bozego Narodzenia.
Otrzymywana z mieszanki migesa i skéry wieprzowej pochodzacych od trzody chlewnej
hodowanej we Wtoszech. Skrupulatna dbatos¢ o surowce oraz dopracowywany przez lata
proces produkcji nadajg cotechino niepowtarzalnej miekkosci i delikatnosci aromatu

i smaku. Catosci dopetnia dodatek naturalnych aromatéw i przypraw oraz rzemiesinicze,
reczne wigzanie na koncach. Po pokrojeniu, plasterek cotechino ma zwartg konsystencje,
ré6zowo — czerwony kolor i bardzo delikatny smak, ktére zawdziecza najwyzszej jakosci
uzytego miesa.

Sugestie:

Produkt, ktéry po ugotowaniu doskonale komponuje sie z wieloma dodatkami, jak rosliny
strgczkowe, rozmaite puree czy warzywa. Znakomite réwniez podawane na grzankach.

Dane techniczne

Rodzaj migsa: Wieprzowina
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Sktadniki: Mieso wieprzowe, skora wieprzowa, ttuszcz wieprzowy, sol, przyprawy, aromaty naturalne,
przeciwutleniacz: akorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotan sodu. Ostonka niejadalna.

Waga: 500 g
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze chtodniczej. Do spozycia po ugotowaniu.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1077 kJ / 259 keal

Ttuszcze: 19 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,6 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 229

Sol: 2,09

Alergeny

Bez zrdédet glutenu, bez polifosforanow, bez laktozy i biatek mleka.
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