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la reinese

Friarielli in olio di oliva

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Bez glutenu Opis

Wysokiej jakości brokuły neapolitańskie friarielli w oliwie z oliwek i occie winnym z dodatkiem
oregano, pikantną papryczką peperoncino, czosnkiem i solą. Warzywo o wielu zastosowaniach,
bardzo znane i lubiane zwłaszcza w okolicach Neapolu i całym włoskim regionie Kampania.
Propozycja na niebanalne danie.

Sugestie

Friarielli sprawdzą się znakomicie na zimno jako wykwintna przystawka. Doskonałe również
na ciepło jako dodatek bądź składnik potraw. W kuchni neapolitańskiej używane bywają m. in.
jako dodatek do makaronów. Świetnie smakują zwłaszcza ze świeżą białą włoską kiełbasą
salsiccia, również na pizzy.

 

Dane techniczne
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Składniki: Friarielli (brokuły neapolitańskie) 53%, oliwa z oliwek 44%, sól, czosnek, ocet winny (zawiera

DWUTLENEK SIARKI), oregano, papryczka ostra peperoncino, korektor kwasowości: kwas

cytrynowy. Może zawierać śladowe ilości RYB i SELERA. Bez glutenu.

Opakowanie: Słoik

Waga netto: 320 gram (po odsączeniu 170 g)

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym miejscu, z daleka od źródeł światła. Po otwarciu przechowywać w

lodówce, zalane oliwą i spożyć w ciągu kilku dni.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 813 kJ / 197 kcal

Tłuszcze: 19 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 2,6 g

Węglowodany: 2,9 g, w tym cukry 0,7 g

Białka: 2,9 g

Sól: 2,0 g

Błonnik: 1,4 g

Alergeny

DWUTLENEK SIARKI (z octu winnego). Może zawierać śladowe ilości RYB i SELERA. Bez glutenu.
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