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FATTORIE

DEIDUCA

Ser Abbondio senza lattosio

@ Bez laktozy

Dane techniczne

Rodzaj sera:

Sktadniki:

Ser Abbondio senza lattosio | Strona1z2

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Ser z mleka krowiego bez laktozy, dojrzewajacy min. 4 miesiace. Miekki, z niewielkimi

ale licznymi oczkami, o biatej lub jasno stomkowej barwie. Smak zdecydowany i intensywny,
przypominajacy smaki typowe dla seréw z okolic goérskich. Ser dla oséb z nietolerancja laktozy
— jej $rednia zawarto$¢ w serze wynosi ponizej 0,1 g na 100 g produktu. Nieobecnos$¢ laktozy
wynika z naturalnych proceséw dojrzewania sera. Zawiera galaktoze.

Sugestie

Znakomity na deske seréw. Doskonale komponuje sie z wedlinami. Swietny tez na pizzy.

z mleka krowiego, dojrzewajacy 4 mies., bez laktozy

MLEKO krowie, sol, podpuszczka, fermenty mlekowe, substancja konserwujgca: lizozym
JAJA. Skorka niejadalna.
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Waga: gomotka ok. 6 - 7 kg, potowka ok. 3 kg, ¢wiartka ok. 1,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w lodéwce w temp. +4 °C do +10 °C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1675 kJ / 404 kcal

Ttuszcze: 34 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 24 g)
Weglowodany: ponizej 0,5 g (w tym cukry ponizej 0,5 g)
Biatka: 2449

Sol: 249

Alergeny

LIZOZYM JAJ. Bez laktozy.
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