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LA CASEARIA CARPENEDO

Ser Blu '61® LUXURY DESIGN

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

Opis

Ser Blu ’61 to prestizowy witoski ser plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego,
dojrzewajacy w winie Raboso i czerwonej zurawinie kanadyjskiej. Ser dojrzewa minimum 3
miesigce, dzieki czemu nabiera charakterystycznego smaku i zapachu. Posiada kremowa
konsystencje i delikatng skorke pokryta owocami zurawiny. Ser Blu’ 61 wyrdznia sie swoja
elegancja i harmonig, stanowigc idealne potaczenie nut stodkich ze stonymi. Intensywne

i aromatyczne smaki sera plesniowego otulone sg zapachem suszonych owocow zurawiny
i aromatem wina Raboso.

Sugestie

Idealnie pasuje do czerwonych win. Dobrze smakuje w owocowej kompozycji skropiony octem
balsamicznym. Stanowi niezbedny dodatek na wtoskiej desce seréw bedac przeznaczonym
do degustacji. To jeden z najbardziej prestizowych seréow plesniowych z Wtoch.

Dane techniczne
Rodzaj sera: plesniowy z mleka krowiego, uszlachetniany winem Raboso i czerwong kanadyjska zurawing
Sktadniki: MLEKO krowie, sol, bakterie mlekowe, szlachetne kultury bakterii, podpuszczka, suszona
zurawina (zurawina, cukier, olej stonecznikowy) (min. 4%) i wino Raboso Passito (1%) w
skorce.
Waga: Dostepny w opakowaniach 150 g.
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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Przechowywac w lodéwce w temperaturze 2-4 °C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1394 kJ / 336 kcal

26,3 g, w tym kwasy ttluszczowe nasycone 23 g
5,7 g, wtym cukry 49 g

18,2 g

1,89
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