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Carpaccio di Bufala

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez glutenu OpIS

Carpaccio di bufala to wyselekcjonowane, swieze mieso bawolic z najlepszych wtoskich
ﬂ Na Zamoéwienie hodowli. Chude, delikatne, miekkie i bardzo aromatyczne dzieki dodatkowi aromatycznych ziét
i delikathemu marynowaniu. Po wstepnym zasoleniu ,,na sucho”, mieso jest delikatnie
osuszane w kominku przez okres kilku dni. Dzieki takiej procedurze mieso pozostaje
delikatne w dotyku, wydzielajgc przy tym przyjemny zapach marynowanego migsa.
Po przekrojeniu utrzymuje plasterek. W smaku aksamitne, delikatne i wyrafinowane.
Zaréwno proces solenia, jak i przyprawy dobrane sg w sposdb majacy podkresli¢ jakosé
miesa bez zakrywania jego smaku. Produkt najwyzszej jakosci. Nie zawiera glutenu.

Sugestie:

Znakomite pokrojone w cieniutkie plastry, doprawione oliwa z oliwek extravergine, podawane
z plastrami mozzarelli lub ptatkami parmezanu na mieszance satat. Doskonate réwniez na pizze
gourmet.

Produkt na zaméwienie.
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Dane techniczne

Rodzaj miesa:
Charakterystyka:

Sktadniki:

Waga:
Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Carpaccio di Bufala | Strona?2z2

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

mieso bawolic (samice bawota)

Swieze

mieso bawole (kraj pochodzenia: Wtochy), sol, dekstroza, przyprawy, aromaty naturalne,

antyoksydanty: E301, aromat wedzarniczy, substancja konserwujgca: E250, aromaty

okoto 3 kg
Przechowywac¢ w temperaturze 4°C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

384 kJ /90 kcal

0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,0 g)
0,6 g, wtym cukry 0 g
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