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Porchetta di Ariccia IGP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Tradycyjna wtoska porchetta z szynki wieprzowej z regionu Lacjum, z miasta Ariccia nieopodal
Rzymu. Mieso doprawiane jest czosnkiem, solg, pieprzem i rozmarynem, a nastepnie pieczone
przez kilka godzin w piecu. Jej receptura siega czaséw antycznych, poprzedzajacych jeszcze
Cesarstwo Rzymskie. Obecnie, poczawszy od lat 50-tych, co roku we wrzesniu w miescie
Ariccia obchodzona jest Sagra della Porchetta di Ariccia czyli Swieto Porchetty, podczas
ktérego porchetta jest oferowana na straganach przez sprzedawcéw ubranych w tradycyjne
regionalne stroje.

Sugestie

Znakomita w wielu wariantach, zaréwno jako przystawka, jak i danie gtéwne. Moze by¢
podawana zaréwno na ciepto, jak i na zimno.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Sktadniki: mieso wieprzowe (kraj pochodzenia: UE), sél morska, pieprz, rozmaryn, czosnek.
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Masa netto: okoto 5 kg

Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze od 0 do 4 °C.
Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano we: Wioszech

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1447.66 kJ / 346 kcal

Ttuszcze: 28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,5 g
Weglowodany: 0,59, wtym cukry 0,5 g

Biatka: 23¢9

Sol: 2,09
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