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VALCOLATTE

Ser Ricotta 250 g

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania
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Opis
ﬂ Na Zamowienie
Swiezy serek serek serwatkowy, niedojrzewajacy, o gestej, kremowej, sprezystej konsystendcii.

Powstaje z serwatki po produkcji seréw podpuszczkowych (np. mozzarelli), mleka krowiego
i Smietanki. Nazwa ricotta, czyli ,ponownie gotowana”, nawigzuje do procesu wytwarzania
w czasach, gdy biedniejsza ludno$¢ wykorzystywata pozostatosci po produkcji seréw
podpuszczkowych, starajac sie je twérczo zagospodarowaé. Tym sposobem powstat
znakomity swiezy serek o wszechstronnym zastosowaniu.

Sugestie

Idealny jako farsz do makaronéw (tortellini, ravioli itp.). Swietnie smakuje sam. Doskonaty jako
sktadnik ciast i deseréw.

Dane techniczne
Rodzaj sera: serek serwatkowy, niedojrzewajgcy, z mleka krowiego
Smak: delikatny, kremowy
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Sktadniki: SERWATKA MLEKA krowiego, SMIETANKA, sél. Pochodzenie mleka: Wiochy

Opakowanie: pojemniczek plastikowy

Masa netto: 250 g

Sposoéb przechowywania: Przechowywac w temperaturze 0 do 4 °C. Po otwarciu opakowania przechowywac w lodéwce

i spozy¢ do 2 dni.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 575 kJ/ 139 kcal

Ttuszcze: 11,0 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 7,7 g
Weglowodany: 2,99, wtym cukry 2,4 g

Biatka: 79

Sal: 0,14 g

Alergeny

MLEKO krowie, SMIETANA (LAKTOZA)
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