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32 VIA DEI BIRRAI

Piwo CURMI

POCHODZENIE PRODUKTU:

NOWOSC

Opis

Witoskie biate piwo rzemiesinicze gérnej fermentaciji z orkiszu i stodu jeczmiennego, wtérnie
fermentowane w butelce (typu wheat ale).

Kolor z6tto stomkowy z miedzianymi odcieniami, bez osaddéw, lekko matowe dzieki obecnosci
drozdzy, delikatnie perliste, nisko nasycone CO2.

Biata, zwarta, delikatna i dtugo utrzymujaca sie piana. W bukiecie aromaty kwiatow

i egzotycznych owocoéw, z lekko kwaskowatym posmakiem oraz wyczuwalnymi nutami siana,
stomy i chleba.

W smaku swieze, lekko kwaskowate dzieki dodatkowi przypraw, z delikatnym posmakiem stodu
i chmielu.

Piwo tatwe do picia, o $redniej korporaturze, ale o nieco gestszej konsystencji niz podobne
piwa tej samej kategorii.

Pojemnos¢: 0,75 litra

Sugestie

Znakomite do przystawek warzywnych, delikatnych dan na bazie ryb i biatych mies
bez dodatku ciezkich soséw, swiezych seréw o migkkiej konsystenc;ji, prostych deseréw
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np. wioskich ciast biszkoptowych.

Poleca sie serwowac je w kieliszku do czerwonego wina, w temperaturze 7°C.

Oferta limitowana — prosimy o kontakt z biurem.

Dane techniczne

Rodzaj: Wioskie piwo aromatyzowane gornej fermentacji z orkiszu i stodu jeczmiennego, wtérnie
fermentowane w butelce (typu wheat ale)

Sktadniki: woda, SEOD JECZMIENNY, ORKISZ (35%), chmiel, kolendra (0,6%), skérka pomaranczowa
(0,4%), cukier, drozdze.

Zawartosc¢ alkoholu: 5,8%

Stopnie Plato: 14

Opakowanie: Butelka szklana

Pojemnos¢: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Witochy

Temperatura podania: Podawac¢ w temp. 10-12°C, najlepiej w kieliszku do czerwonego wina

Alergeny

SkOD JECZMIENNY, PSZENICA PLASKORKA
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