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32 VIA DEI BIRRAI

Piwo AUDACE

POCHODZENIE PRODUKTU:

AUDACE

NOWOSC

Opis

Witoska ,birra bionda” czyli jasne piwo dwustodowe gérnej fermentacji, aromatyzowane,

w butelce (typu belgian strong ale). Piwo rzemiesinicze. Kolor zétto stomkowy z miedzianymi
odcieniami, bez osaddéw, zazwyczaj lekko przestoniete drozdzami; delikatnie perliste. Biata,
zwarta, delikatna i dtugo utrzymujaca sie piana. W bukiecie nuty owocéw cytrusowych, zéttych
cieptych kwiatéw (mniszek lekarski, rumianek), migdatéw oraz brzoskwini w syropie.

W smaku na przedniej czesci jezyka daje odczucie cierpkiego kwaskowatego smaku,

nie pozostawiajac przy tym goryczki na jego tylnej czesci.

tatwe do picia, z ,wodnistoscig” typowa dla piw typu belgijskiego. Nisko nasycone CO2.

Pojemnos¢: 0,75 litra

Sugestie

Dobrze komponuje sie z kalorycznymi daniami bez dodatku ciezkich soséw, daniami
wedzonymi np. wedzona konina badz stonymi jak np. bardzo dojrzaty ser montasio stravecchio
lub ostrygi.

Poleca sie serwowac je w kieliszku do czerwonego wina, typu Bordeaux, w temperaturze
10-12°C.
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Oferta limitowana — prosimy o kontakt z biurem.

Dane techniczne
Rodzaj: jasne piwo dwustodowe gornej fermentacji, refermentujace w butelce (typu belgian strong ale)
Sktadniki: woda, StOD JECZMIENNY, chmiel, skérka pomarariczowa (0,6%), drozdze.
Zawartosc alkoholu: 8,4%
Stopnie Plato: 16,8
Opakowanie: Butelka szklana
Pojemnosc¢: 0,75 litra
Kraj pochodzenia: Witochy
Temperatura podania: Podawaé w temp. 10-12°C, najlepiej w kieliszku do czerwonego wina

Alergeny

StOD JECZMIENNY
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