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Prosciutto stagionato CRU' Dolce Del Duca

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Szynka wieprzowa, dojrzewajgca minimum 12 miesiecy. Aromatyczna, o typowym delikatnym
Bez GMO ~stodkim” smaku, jednolitej barwy z biatym rabkiem ttuszczu. Zachowuje zwartg konsystencje
podczas krojenia na plasterki. Mieso z krajow UE.

Sugestie

Szynka dojrzewajaca doskonale komponuje sie z wieloma daniami, od przystawek
az po desery.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Charakterystyka: szynka dojrzewajgca
Smak: delikatny
Sktadniki: Mieso wieprzowe (pochodzenie: kraje UE), sél, E252, E250, aromaty
Waga: Dostepna w catosci ok. 6 kg.
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Sposdéb przechowywania: Przechowywac w temperaturze +8°C.
Kraj pochodzenia migsa: UE
Wyprodukowano: we Wioszech

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1200 kJ / 300 kcal

Ttuszcze: 21%, w tym kwasy ttuszczowe nasycone ponizej 6,5%
Weglowodany: 1%, w tym cukry ponizej 0,5%

Biatka: 26%

Sol: 5%

Alergeny

Nie zawiera alergenéw i GMO.
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