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Petto di tacchino al forno

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Bez glutenu

Bez laktozy

Opis

Petto di tacchino al forno (fesa) czyli pieczona pierś z indyka. Nie zawiera glutenu, pochodnych
mleka, glutaminianu sodu.

Sugestie

Doskonała do przystawek, na deskę wędlin, do sałatek, pizzy i na kanapki.

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: mięso indycze

Charakterystyka: pieczone

Składniki: mięso z indyka (90%), woda, sól, cukry (dekstroza, syrop glukozowy), skrobia ziemniaczana,

aromaty i przyprawy, przeciwutleniacze (askorbinian sodu), konserwant (azotyn sodu)

Opakowanie: próżniowe

Masa netto: ok. 3,8-4 kg
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Sposób przechowywania: Przechowywać w lodówce w temp. od +0°C do +5°C.

Wyprodukowano: Wyprodukowano na Węgrzech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 435 kJ/ 103 kcal

Tłuszcze: 1,0 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g

Węglowodany: 2,4 g, w tym cukry 1,3 g

Białka: 21 g

Sól: 1,9 g

Alergeny

Produkt nie zawiera glutenu, pochodnych mleka, glutaminianu sodu.
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