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FATTORIE

DEIDUCA

Ser Monte 27 Vecchio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Ser z pasteryzowanego mleka krowiego z regionu Veneto, dojrzewajacy 7/8 miesiecy. Struktura
lekko krucha i tamliwa, intensywny stomkowy kolor migzszu z rzadkimi oczkami. Bardzo
aromatyczny, przyjemny i wyrazny w smaku.

Sugestie

Idealny na deske serow.

Dane techniczne
Rodzaj sera: twardy z mleka krowiego, dojrzewajgcy
Charakterystyka: twardy, dojrzewajacy 7/8 mies.
Smak: intensywny, wyrazny
Wyglad: krag
Sktadniki: MLEKO pasteryzowane, sol, podpuszczka mikrobiologiczna, kultury bakterii mlekowych,

chlorek wapnia.
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Masa netto: ok. 6,4 kg
Sposéb przechowywania: Przechowywac w temp. +10° C (+/- 2 ° C)
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1381 kJ / 332 kcal

Ttuszcze: 24 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 16 g
Weglowodany: 09, wtymcukry0g

Biatka: 299

Sol: 1449

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO)
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