(=)

FATTORIE

DEIDUCA

Roastbeef di manzo DelDuca

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

@ Bez glutenu OpIS
@ Sottofesa di bovino czyli roastbeef wotowy pieczony z dodatkiem ziét, przypraw, czosnku i soli.
Bez laktozy Na poczatkowym etapie mieso jest przyprawiane i zwigzywane w siatke, a nastepnie pieczone
w piekarniku. Po upieczeniu zostaje schtodzone, zapakowane w opakowanie prézniowe
i zapasteryzowane.
Produkt nie zawiera glutenu, pochodnych mleka, glutaminianu sodu, soi i jej pochodnych,
polifosforanéw ani innych dodatkéw chemicznych.
Sugestie
Produkt o bardzo szerokim zastosowaniu, daje szerokie pole inwencji kucharza.
Doskonaty zaréwno do przystawek, dan gtéwnych, satatek, pizzy jak i na kanapki.
Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wotowina
Charakterystyka: Pieczeri wotowa na sposéb angielski
Sktadniki: Wotowa zrazéwka dolna (pochodzenie spoza Wtoch) sdl, ziota, przyprawy, czosnek.
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Region:
Opakowanie:

Waga:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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Veneto
Prézniowe

ok. 3,5 kg

Wartosci odzywcze w 100g produktu

505 kJ/121 kcal

3,6 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,7 g
2,2 gwtym cukry 2,2 g

199¢

2,57 g

Produkt nie zawiera glutenu, pochodnych mleka, glutaminianu sodu, soi i jej pochodnych, polifosforanéw i innych

dodatkéw chemicznych.
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