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CAPURSO AZIENDA CASEARIA
Ser Mozzarella treccia d'amore

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia
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@ Bez glutenu OpIS

Mozzarella z mleka krowiego typu pasta filata w formie dekoracyjnego warkocza. Tradycyjny
podpuszczkowy ser typu pasta filata o $wiezym smaku, charakterystyczny dla potudniowych
Witoch. Miekki i elastyczny na ,$wiezo”, zas pod wptywem ciepta ciagliwy.

Sugestie

Doskonaty w potaczeniu z pomidorami i bazylig.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne

Rodzaj sera: SwieZy serek podpuszczkowy typu pasta filata

Sktadniki: MLEKO krowie pasteryzowane 99%, podpuszczka 0,01%, Sdl 0,99%, Alergeny: Biatka mleka i
laktoza

Charakterystyka: miekki i elastyczny, dobrze ciggliwy po rozpuszczeniu

Sposob przechowywania: Przechowywac w lodéwce w temp. 0°C do +4°C.

Masa netto: 360 g (200 g po odsaczeniu)

Karton: 6 sztuk
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Kraj pochodzenia: Witochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 749 kd/241kcal

Ttuszcze: 12,99, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 7,8g;
Weglowodany: 0,59, w tym cukry 0,5¢g

Biatka: 15,5 g

Sél: 0,99 g

Alergeny

MLEKO i produkty mleczne (w tym LAKTOZA).
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