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Wino Vin Santo di Montepulciano DOC

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Toskanskie stodkie, deserowe Vin Santo produkowane z winogron, ktére tuz po zbiorach
pozostawia sie do powolnego suszenia na stomianych matach. Moszcz odpoczywa

przez minimum 7 lat. Intensywny bursztynowy kolor i niezwykle intensywny i ztozony bukiet,
z wyraznymi nutami fig, moreli, $liwki i suszonych owocéw. Zalicza sie do kategorii win
stodkich.

Sugestie

Znakomite z deserami i typowo toskanskimi ciasteczkami ‘cantucci”. Swietne réwniez
z wtoskimi serami.
Podawac¢ w temperaturze 6-8 °C.

Dane techniczne
Kraj, region: Wiochy, Toskania
Rodzaj: stodkie, deserowe
Szczep: Malvasia 70% Trebbiano 30%
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Zawartosc¢ alkoholu: 13,0%
Pojemnos¢: 375 mi
Temperatura podania: 6-8°C
Sugestie podania: Podawane z deserem i typowo toskariskimi ciasteczkami ‘cantucci”. Swietne réwniez z

wtoskimi serami.

Alergeny

SIARCZYNY
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