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Wino Ripasso della Valpolicella DOC

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Wino wytrawne o ciemnej purpurowej barwie. Czysty, harmonijny bukiet, w ktérym wybija sie
dojrzata wisnia, jezyna i czerwone owoce, podkreslone nutg przypraw. Ripasso wyrabiane

z winogron, z ktérych pierwotnie powstaje Amarone zachowuje te same nuty smakowe,
miekkie, jedwabiste taniny i petny smak.

Sugestie

Doskonate do risotto z borowikami, makaronow z ragu z dziczyzny, dan miesnych
i dojrzewajacych seréw.
Otworzy¢ przynajmniej na pot godziny przed podaniem. Serwowacé w temperaturze 17-18°C.

Dane techniczne
Kraj, region: Wiochy, Veneto
Kolor: czerwone
Apelacja: DOC
Styl, smak: czerwone wytrawne
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Szczep: 50% Corvina, 30% Corvinone, 10% Rondinella, 10% inne szczepy

Zawartosc¢ alkoholu: 14,5 %

Pojemnosc¢: 0,75

Temperatura podania: Otworzy¢ przynajmniej na pot godziny przed podaniem. Serwowacé w temperaturze 17-18° C.
Sugestie podania: Doskonate do risotto z borowikami, makaronow z ragu z dziczyzny, dan miesnych i

dojrzewajacych serow.

Alergeny

SIARCZYNY
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