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DEIDUCA

FRACCARO SPUMADORO
Panettone alle bollicine Trevigiane

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez GMO Opis

Wioska babka Panettone na naturalnym zakwasie z kremem Prosecco DOCG. Potaczenie
doskonatej wtoskiej babki z najlepszym wioskim winem musujacym. Prawdziwa doskonatos¢
E Wytacznie Na Boze Narodzeniej yczta dla podniebienia. Panettone o typowym ksztatcie ,koputy”, ciescie o z6tto-ztocistej
barwie i regularnej strukturze plastra miodu. Prosecco DOCG dodane zostato zaréwno

do samego ciasta babki, jak i do kremu nadzienia. Babka doskonata na niezobowigzujacy
prezent swiateczny.

|E| Na Zamowienie

Sugestie

Tradycyjna babka bozonarodzeniowa.

Produkt na zamdéwienie.

Dane techniczne
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Sktadniki:

Karton:
Masa netto jednostkowa:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sal:

Btonnik:

Alergeny
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Maka PSZENNA z miekkiego ziarna typu ,,0”, krem z Valdobbiadene Prosecco Superiore d.o.c.
22% (syrop glukozowy, cukier, woda, Valdobbiadene Prosecco Superiore d.o.c. 10%,
dekstroza, MLEKO petne w proszku, stodzone zéttko JAJ, alkohol etylowy, substancja
zelujgca: pektyna, substancja konserwujaca: sorbinian potasu, aromat), MASLO, cukier, zéttko
jaja kat. A, naturalny zakwas 5% (PSZENY), Valdobbiadene Prosecco Superiore d.o.c.g. 2%,
miéd, emulgatory: mono i dwuglicerydy kwaséw ttuszczowych, sél, stodowana maka
PSZENNA, proteiny MLEKA, naturalne aromaty cytrusow, ekstrakt wanilii z Madagaskaru.
Moze zawiera¢ SOJE, GORCZYCE i SIARCZYNY. Alkohol obecny w gotowym produkcie:

0,7%.
750 g x 6 sztuk

7509

Przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1617 kJ / 386 kcal

18 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 8 g
48 g, w tym cukry 20 g

6,49

0,59

3,39

GLUTEN, LAKTOZA, JAJA. Moze zawiera¢ SOJE, GORCZYCE i SIARCZYNY. Alkohol obecny w gotowym produkcie: 0,7%.
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