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FATTORIE

DEIDUCA

CASEIFICIO NUOVO
Ser Gorgovino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

NOWOSC

Opis

Srednio dojrzewajgcy ser plesniowy produkowany z pasteryzowanego mleka owczego

z dodatkiem wyselekcjonowanych kultur plesniowych i soli z lokalnych zrédet solankowych
Saline di Volterra. Ser poddawany jest podwdéjnemu procesowi dojrzewania — poczatkowy etap
to 4-5 dniowe lezakowanie w warunkach chtodniczych, a nastepnie, po recznym naktuciu
gomotek, dtuzszemu, 45-dniowemu dojrzewaniu w temperaturze otoczenia.

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzywceze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1464 kJ / 353 Kcal

Ttuszcze: 29 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18 g
Weglowodany: 0,0 g, w tym cukry 0,0 g

Biatka: 239

Sol: 1,49
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