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LA CASEARIA CARPENEDO

Ser Baronerosso® al Barbera D'Asti DOCG

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Baronerosso to wtoski rzemiesiniczo wyrabiany ser z pasteryzowanego mleka koziego,
uszlachetniany w winogronach Barbera i winie ,,Barbera d’Asti DOCG”, dojrzewajacy

przez co najmniej 5 miesiecy. Ser o srednio twardej konsystencji, lekko kruchy, w przekroju
biaty, o ciemno bordowej skorce i lekko owocowych nutach. Otula smakiem, pozostawiajac
przyjemny posmak czerwonego wina i wisni.

Sugestie

Ser do degustacji. Znakomity z winem Barbera D’Asti, Cabernet czy Chardonnay.
Ser niezalecany kobietom w cigzy i dzieciom.

Dane techniczne
Rodzaj: z pasteryzowanego mleka koziego, uszlachetniany w winogronach i czerwonym winie
Sktadniki: pasteryzowane MLEKO kozie, sdl, podpuszczka, winogrona Barbera (min. 0,1%) i wino
"Barbera D'Asti DOCG" (min. 0,1%) na skérce
Dojrzewanie: minimum 5 miesiecy
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Uszlachetnianie: uszlachetniany w winogronach Barbera i winie "Barbera d'Asti DOCG"
Waga: Dostepny w gométce 7 kg lub kawatku okoto 1,75 kg
Sposob przechowywania: Cata gomotke przechowywac w temperaturze 4-6°C. Produkt w kawatkach przechowywaé w

temperaturze 2-4°C.

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1418 kJ / 341 Kcal

Ttuszcze: 279, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 19,2 g
Weglowodany: 0,42 g (w tym cukry 0 g)

Biatka: 24,2 g

Sol: 2,39

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO kozie), SIARCZYNY (z wina)
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