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Salamino dritto piccante
Pochodzenie  produktu:

Wenecja Euganejska

Bez glutenu

Bez GMO

Opis

Włoskie, ostre salami o intensywnym smaku z wyselekcjonowanego mięsa wieprzowego,
o intensywnym czerwonym kolorze. Po zmieleniu dojrzewa 30 dni. Zawiera kawałeczki tłuszczu.

Sugestie:

Może być dodatkiem do kanapek, grzanek oraz pizzy.

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Charakterystyka: Włoskie salami pikantne

Smak: Delikatny

Składniki: Składniki: mięso wieprzowe, sól, cukier: glukoza, cukier. Przyprawy i aromaty. Aromaty

podwędzania. Antyoksydant: E301, Conservanti: E250, E252. Nadziewany na surowo i

dojrzewający. Jelito niejadalne.

Alergeny: BEZ GLUTENU, BEZ POCHODNYCH MLEKA, NIE ZAWIERA ALERGENÓW

Opakowanie: Plastikowe
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Waga: Dostępne w opakowaniach po 2 sztuki, waga opakowania około 1,2 kg.

Sposób przechowywania: Przechowywać w świeżym miejscu i chłodnym

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1753 kJ / 423 kcal

Tłuszcze: 34, 9g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 17,09g)

Węglowodany: 0,5 g w tym cukry 0,5 g

Białka: 27,25 g

Sól: 4,5 g
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