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Salamino dritto piccante premium
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez glutenu

Bez GMO

Bez laktozy

Opis

Włoska ostra kiełbaska z wyselekcjonowanego mięsa wieprzowego, o intensywnym smaku
i aromacie. Zawiera kawałeczki tłuszczu i papryczkę peperoncino, która nadaje intensywnej
pikantności, doskonale współgrając ze smakiem wieprzowiny. Po zmieleniu dojrzewa 30 dni.
Opakowanie zawiera 2 laseczki kiełbasy. Typowy tradycyjny produkt włoski, znany i lubiany
na całym świecie.

Sugestie

Znakomita na deskę wędlin, jako przystawka i przekąska czy dodatek do kanapek, grzanek
oraz na pizzę.

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Charakterystyka: Włoskie salami pikantne

Smak: pikantny

https://delduca.pl


Salamino dritto piccante premium   |   Strona 2 z 2 www.delduca.pl

Składniki: mięso wieprzowe (kraj pochodzenia mięsa: UE), sól, cukry: dekstroza, cukier, przyprawy i

aromaty, aromat wędzarniczy, przeciwutleniacz E301, konserwanty E250, E252. Bez glutenu,

bez pochodnych mleka. Nie zawiera alergenów.

Opakowanie: Dostępne w opakowaniach po 2 sztuki. Opakowanie próżniowe.

Masa netto: około 1,4 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w temperaturze od 0 do 4 °C.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1753 kJ / 423 kcal

Tłuszcze: 34, 9g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 17,09g)

Węglowodany: 0,5 g w tym cukry 0,5 g

Białka: 27,25 g

Sól: 4,5 g

Alergeny

bez glutenu, bez pochodnych mleka, nie zawiera alergenów
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