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Salame Napoli TOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Wioska wedlina dojrzewajaca z wyselekcjonowanego miesa wieprzowego, tradycyjnie

@ Bez laktozy produkowana na potudniu Wtoch, w regionie Kampania. Zazwyczaj formowana w ksztatt
cylindra i obwigzywana sznurkiem. Salami o $rednim stopniu mielenia, tagodnym smaku
i delikatnym aromacie, dojrzewa 60-80 dni.

Sugestie

Idealna do kanapek i talerza wedlin.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: tagodny
Wyglad: ksztatt cylindryczny
Sktadniki: mieso wieprzowe, sol, cukry: dekstroza, sacharoza, aromaty, przyprawy, przeciwutleniacz:

E301; substancje konserwujgce: E252, E250. Ostonka niejadalna. Nie zawiera glutenu. Bez
pochodnych mleka. Jelito niejadalne.
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Masa netto: ok. 1,5 kg

Sposoéb przechowywania: Produkt luzem przechowywac w temperaturze +12/14°C. Produkt pakowany prézniowo
przechowywac¢ w lodéwce w temperaturze od 0 do + 4°C.

Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1541 kJ / 369 kcal

Ttuszcze: 29 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,5 g
Weglowodany: 0,5 g, w tym cukry 0,5 g

Biatka: 279

Sol: 419

Alergeny

Ostonka niejadalna. Nie zawiera glutenu. Bez pochodnych mleka. Jelito niejadalne.
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