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TENUTA SANT ANNA
Wino Cabernet Franc Venezia DOC

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Apelacja o zasiegu miedzynarodowym, silnej osobowosci i niezwyktym uroku. Od Cabernet
Sauvignon odrdznia sie charakterystycznymi i wyraznymi aromatami ziotowymi oraz mniejsza
ztozonoscia i prostotg tanin. Doskonata jako akompaniament dan o zdecydowanym smaku.

Degustacja:

Kolor rubinowy z fioletowymi refleksami. Emanuje charakterystycznymi dla tej apelaciji
ziotowymi nutami i $wiezymi winnymi aromatami. Na podniebieniu proste, zywe i wibrujace,

z owocowymi aromatami w tle i wybijajgcymi sie na pierwszy plan przyjemnymi, acz szorstkimi
taninami.

Proponowane zestawienia kulinarne:

Grillowane i duszone miesa, dziczyzna, sery dojrzewajace i pikantne.

Dane techniczne

Rodzaj:

Szczep: Cabernet Franc 100%
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Oznaczenie geograficzne:

Rocznik:

Winnica:

Zawartosc alkoholu:
Barwa:

Bukiet:

Winifikacja:

Alergeny:
Opakowanie:
Pojemnos¢:

Kraj pochodzenia:
Temperatura podania:
Wysokos$¢ n.p.m.: :
Metoda uprawy: :
Gestosé krzewow: :

Wydajnos¢ winogron: :
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Sredniej migzszosci, gliniasta

Loncon di Annone Veneto

rubinowa z fioletowymi refleksami

Po zbiorach winogrona zostaja pozbawione todyzek i zgniecione. Moszcz poddawany jest
maceracji z wyttokami przez 4/5 dni w temperaturach oscylujgcych pomiedzy 28°-33° C.
Nastepnie wino poddane jest czesciowej fermentacji jabtkowo-mlekowej i lezakowaniu w

cementowych kadziach, po czym zostaje rozlane do butelek.

butelka szklana

0,75 litra

Witochy

18°-20° C.

30 -35mn.p.m.

Guyot i Sylvoz

4.500 krzewdw na hektar

okoto 75 kwintali na hektar
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