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Ser Montasio DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez GMO Opis

Montasio nalezy do rodziny seréw goérskich. Bogaty w smaku, kremowy z nuta ananasa,
korzenny i nieco pikantny. Jego zé6tto brazowa skérka w mtodym serze jest gtadka

i sprezysta, a z czasem dojrzewania staje sie ciemniejsza i twardsza. Im dtuzszy okres
dojrzewania tym bardziej charakterystyczny staje sie rowniez jego aromat.

Sugestie

Zalecany do podania na desce seréw, swietny z musztardami stodko-pikantnymi. Bardzo
dobrze smakuje w potaczeniu z lampka dobrego wina. Doskonaty na pizze, pinse, a takze jako
zamiennik mozzarelli. Znakomity do typowego friulijskiego dania frico di patate. Tartym
Montasio mozna wykonczy¢ dania z makaronu, bgdz doda¢ go do risotto 4 sery i do polenty.
Swiezy bardzo dobrze komponuije sie z winami Merlot i Pinot Nero, diuzej dojrzewajacy

z Cabernet Franc, Refosco dal Peduncolo Rosso.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser z mleka krowiego
Smak: lekko korzenny, kremowy
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Sktadniki:

Masa netto:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO krowie pasteryzowane, substancja konserwujaca: lizozym z biatka JAJ. Bez GMO.
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MLEKO krowie pasteryzowane, podpuszczka, sol. Substancja konserwujaca: lizozym z biatka

JAJ. Bez GMO.
okoto 1,5 kg
Przechowywac¢ w temp. +4 °C.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1718 Kj / 415 Kcal

35g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 24g
1,69, w tym cukry <0,5g

23g

2,03g

www.delduca.pl


https://delduca.pl

