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FATTORIE

Ser Vento d'estate

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Nazwe sera mozna przettumaczy¢ jako letni wiatr. Twardy ser z pasteryzowanego mleka

krowiego, dojrzewajacy w debowych beczkach z sianem z wysokich partii gér w Treviso.
Charakteryzuje sie $wiezym smakiem o wyraznym aromacie siana, posmakiem rumianku

i dzikiej miety. Doskonaty, wykwintny ser ,,z gérnej pétki” dla wyrafinowanych podniebien.
Doskonaty na deske seréw Gourmet. Znakomity z biatym winem.

Sugestie

Najlepiej rozwija swoj aromat w temperaturze pokojowej. Idealny na wyrafinowang deske
seréw, zwtaszcza w potaczeniu z biatym aromatycznym winem. Znakomity rowniez
w potfgczeniu z pikantnymi dzemami z owocow oraz razowym pieczywem.

Dane techniczne
Rodzaj sera: ser twardy z pasteryzowanego mleka krowiego, dojrzewajacy
Charakterystyka: ser z pasteryzowanego mleka krowiego, dojrzewajacy w goérskim sianie
Smak: mleczny, Swiezy, 0 wyraznym aromacie siana, z posmakiem rumianku i dzikiej miety
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Sktadniki: pasteryzowane MLEKO krowie (pochodzenie: Wtochy), bakterie kwasu mlekowego, sdl,
podpuszczka kozia w pascie, siano z wysokich partii gér (min. 0,1%) na skorce.

Masa netto: okoto 2 kg

Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temp. do +4°C/+6° C
Kraj pochodzenia: Witochy

Dojrzewanie sera: min. 5 miesiecy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1886 kJ / 455 kcal

Ttuszcze: 38,1 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 27,98 g
Weglowodany: 0,9 g, wtym cukry 0 g

Biatka: 271 ¢

Sol: 249

Alergeny

pasteryzowane MLEKO krowie.
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