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FATTORIE

DEIDUCA

CASEIFCIO NUOVO
Ser Pecorino primo grezzo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

“PECORINO
I'GREZZO

Opis

Ser dojrzewajacy o biatym migzszu i intensywnym aromacie, z zewnatrz pokryty oliwa z oliwek,
dzieki ktorej skorka uzyskuje charakterystyczny ciemny kolor.

Sugestie
Znakomity z miodem, dipami podawanymi z warzywami oraz wedlinami.

Dane techniczne

Rodzaj sera:

Charakterystyka:

Smak:

Wyglad:

Sktadniki: Produkowany ze swiezego pasteryzowanego mleka owczego, z dodatkiem naturalne;j
podpuszczki, wyselekcjonowanych kultur bakterii mlekowych oraz soli z Saline di Volterra.

Alergeny:
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Opakowanie:
Waga: Dostepny w catosci 1,5 kg
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1902 kJ / 459 kcal

Ttuszcze: 39 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 25 g)
Weglowodany: <0,5 g (w tym cukry <0,5 g)

Biatka: 279

Sol: 1,69
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