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la molisana

Orecchiette pugliesi Molisana
POCHODZENIE PRODUKTU:

Molise

Opis

Krótki makaron z pszenicy durum. Orecchiette (czyli małe uszka) to rodzaj makaronu typowy dla
regionów Apulia i Bazylikata, o ksztacie przypominającym polskie muszelki. Molisana to włoska,
rodzinna firma, zajmująca się przetwarzaniem najwyższej jakości semoliny z pszenicy durum
od czterech pokoleń. Makarony Molisana swoją wyjątkowość zawdzięczają czterem
elementom: rodzina recepturze przekazywanej z pokolenia na pokolenie, czystemu górskiemu
powietrzu otaczającemu uprawy pól pszenicznych, świeżej źródlanej wodzie wykorzystywanej
podczas obróbki zboża oraz pszenicy durum najwyższej jakości.

Sugestie

Orecchiette podawać można z brokułami, suszonymi pomidorami i parmezanem lub z pancettą,
ricottą, prosciutto i sosem śmietanowym bądź też z czarnymi małżami, filetami z mątwy, serem
i rukolą czy np. z mięsnym ragu’. Ten rodzaj makaronu doskonale łączy się z wieloma
różnorodnymi dodatkami, pasuje do wielu dań i receptur.

Dane techniczne

Rodzaj: makaron krótki
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Składniki: Mąka z semoliny PSZENICY durum, woda.

Opakowanie: plastikowe

Masa netto: 500 g

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym, suchym miejscu.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1489 kJ / 351 kcal

Tłuszcze: 1 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g)

Węglowodany: 70 g (w tym cukry 4 g)

Białka: 14 g

Sól: 0,02 g

Błonnik: 3 g

Alergeny

MĄKA (GLUTEN)
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