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Polselli Farina alla Curcuma

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

CURCUMA

Opis

Pochodzaca z Indii i Azji Potudniowo-Wschodniej maka z kurkumy jest réwniez nazywana
Indyjskim Szafranem. Charakteryzuje sie typowym intensywnym kolorem ochry, wyréznia sie
ostrym i kwasnym zapachem. Ma doskonate wtasciwosci przeciwzapalne i przeciwutleniajace.

Sugestie

Idealna mieszanka do przygotowania wypiekow, takich jak chleb, pizze i rustykalna focaccia.
Dodatek nasion stonecznika i nasion Inu znacznie wzmacnia wtasciwosci organoleptyczne
kurkumy i nadaje mace wykwintnosci. Ciasto przybiera ztotego koloru, a ponadto, ze wzgledu
na wtasciwosci przeciwnowotworowe kurkumy, powoduje, iz pizza jest zdrowa.

Dane techniczne
Skfadniki: Maka pszenna typu ,,0” z migkkiego ziarna, kurkuma w proszku.
Alergeny: PSZENICY
Opakowanie: papierowe
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Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:
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worek 5kg

Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1497 kJ / 353 kcal

2 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
72,5 g (w tym cukry 1 g)

12,59

0,004 g
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