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FATTORIE

DEIDUCA

Peperoncino piccante

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kalabria

Opis
Czerwona papryczka peperoncino to krélowa przypraw, we wtoskiej kuchni popularna
zwtaszcza na potudniu Wioch. Bardzo charakterystyczna dla typowej kuchni kalabryjskiej,

ktéra stynie z pikantnych specjatéw. Produkt pakowany we Wtoszech. Kraj pochodzenia
papryczki: Azja Potudniowo-Wschodnia.

Sugestie

Wzbogaca smak sosow, czerwonego miesa, makaronow, zup i wedlin.

Dane techniczne
Sktadniki: papryczka peperoncino w ptatkach
Opakowanie: Plastikowe
Masa netto: 1kg
Sposodb przechowywania: Przechowywac¢ w suchym, chtodnym miejscu.
Kraj pochodzenia: Azja Potudniowo-Wschodnia
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Zapakowano: we Wioszech
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