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FATTORIE

Zafferano in stimmi biologico di San Gimignano

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

[x] NaZzamowienie Opis

Szafran z San Gimignano DOP to przyprawa, ktéra otrzymuje sie z suszonych znamion kwiatu
crocus sativus, nalezgcego do rodziny kosaccowatych. Znamie kwiatu ma forme dtugich nitek
o kolorze czerwono-pomaranczowym, ktére po wysuszeniu przybierajg odcien bordowy

i nabierajg bardzo intensywnego smaku. Obszar produkcji Szafranu DOP z San Gimignano jest
ograniczony wytacznie do terytorium gminy San Gimignano, w prowincji Siena regionu
Toskania.

Szafran dop to bardzo kosztowny produkt: rygorystyczne wytyczne narzucaja rolnikom
nie stosowanie obrébki mechanicznej, co powoduje, iz wytwarzanie produktu biologicznego
z certyfikatem dop jest wymaga znacznych naktadéw pracy.

Sugestie

Szafran moze stuzy¢ do barwienia i aromatyzowania dan, np. ryzu, ktéry moze by¢ baza

do wtoskiego risotto. Powinien znalez¢ sie rowniez w sktadzie francuskiej zupy — bouillabaisse,
przyrzadzanej z owocow morza i roznych gatunkow ryb. Stosowany tez w cukiernictwie,

gdyz nadaje ciastom atrakcyjnego koloru, czy do produkcji napojéw alkoholowych, gtdéwnie
likieréw ziotowych.

Produkt na zamdwienie.
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Dane techniczne

Skfadniki:

Alergeny:

Opakowanie:

Waga:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:
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