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DEIDUCA

CITRES
Pesto alla Genovese

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez glutenu OpIS

Przygotowywane jest wedtug tradycyjnej metody na zimno, uzywajac tylko i wytgcznie bazylii

z pierwszego i drugiego zbioru, gdy todyga jest miekka, a liscie pachna najintensywniej. Bazylia
jest myta, suszona i mieszana z innymi sktadnikami, bez poddawania obrébce cieplnej,

ktéra mogtaby zagrozi¢ jakosci i wtasciwosciom odzywczym. W rezultacie otrzymujemy pesto,
ktére zachowuje intensywny zapach $wiezo zebranej bazylii, jak i intensywny zielony kolor
swoich lisci, podobnie jak pesto przygotowywane w domu.

Sugestie

Idealny dodatek do wszystkich rodzajéw makaronu, a takze kluseczek gnocchi. Uzywany jest
przez wielu szeféw kuchni takze do kanapek panini, dan gtéwnych lub jako wzmacniacz smaku

migsa.
Dane techniczne
Skfadniki: Olej stonecznikowy, bazylia 31%, ORZECHY NERKOWCA, SER (ser dojrzewajacy, Parmigiano
Reggiano D.O.P), Ptatki ziemniaczane, sol, btonnik, czosnek 0,6%, regulator kwasowosci:
kwas mlekowy; aromat naturalny. Moze zawiera¢ sladowe ilosci orzechdéw i migdatéw.
Opakowanie: Plastikowy stoik
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Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny

ORZECHY NERKOWCA, SER
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1 kg

Po otwarciu przechowywaé w lodéwce i spozy¢ w ciggu 15 dni.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1790 kJ / 434 kcal

42,4 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 5,3 g)
5,1 g (w tym cukry 4,4 g)
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