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LA REINESE
Sugo al ragu

POCHODZENIE PRODUKTU:
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@ Bez glutenu OpIS

Sos z ragu z miesa wotowego z dodatkiem migsa wieprzowego. Najpopularniejszy z wtoskich
soséw do makarondéw, przygotowany wedtug tradycyjnej wtoskiej receptury. Produkt gotowy
do podania po podgrzaniu. Idealny do podania z makaronem jak tez do przygotowania lasagni.
Jeden z najbardziej popularnych soséw na catym swiecie.

Sugestie:

Sos nalezy podgrzac przez okoto 2-3 min na matym ogniu lub w kuchence mikrofalowej
(z otwartym wieczkiem), po czym zawartosc stoiczka wla¢ bezposrednio na patelnie
z makaronem i wymieszac, krétko podgrzewajgc.

Dane techniczne
Sktadniki: pulpa pomidorowa 51%, migso wotowe 18,4%, passata pomidorowa 17%, marchew, mieso
wieprzowe 8,3%, SELER, oliwa z oliwek extra vergine, cebula, sél. Moze zawiera¢ sladowe
ilosci RYB. Bez glutenu.
Opakowanie: Stoik
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Waga:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny
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350 gram

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu, z daleka od zrédet $wiatta. Po otwarciu przechowywac w

lodéwce i spozy¢ w ciggu krétkiego czasu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

381 kd /92 kcal

5,7 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,6 g)
3,4 g (w tym cukry 3,1 g)

599

1,29

599

SELER. Moze zawiera¢ sladowe ilosci RYB.
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