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LA REINESE
Peperoncini macinati in olio extravergine di oliva

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska
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©  PEPERONCINI
MACINATI

@ Bez glutenu OpIS

Pasta z ostrej mielonej papryczki peperoncino przygotowywana w sposéb tradycyjny.
Papryczki peperoncino , ktdre sg w stanie zaspokoi¢ nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy. Nic innego nie jest potrzebne do dodania pikantnego smaku. Ciemny czerwony
kolor typowy dla ostrej papryczki.

Sugestie:

Moze byé podawana z grzankami, bruschetta lub jako dodatek do przekasek. Swietny dodatek
do dodania ostrosci sosom do makaronu.

Dane techniczne

Sktadniki: Ostre papryczki peperoncino (54%), oliwa z oliwek (42%), sol, czosnek, oregano, ocet winny
(zawiera DWUTLENEK SIARKI), korektory kwasowosci: kwas cytrynowy, kwas mlekowy. Moze
zawiera¢ sladowe ilosci RYB i SELERA. Bez glutenu.
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Opakowanie: Stoik

Waga: 170 gram

Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w tempetaturze pokojowej, po otwarciu w lodéwce zalany oliwa.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1365 kdJ / 322 kcal

Ttuszcze: 35 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,0 g)
Weglowodany: 2,5 g (wtym cukry 0,5 g)

Biatka: 1,09

Sol: 2,89

Btonnik: 3449

Alergeny

Moze zawierac¢ sladowe ilosci RYB i SELERA. Bez glutenu.
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