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la reinese

Battuto di olive leccino con acciughe e capperi
POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Bez glutenu Opis

Pasta z oliwek leccino, anchois, kaparów, czosnku, pikantnego peperoncino, oregano, kopru
włoskiego i dodatkiem octu winnego o charakterystycznym mocnym wytrawnym smaku
i miękkiej, kremowej konsystencji. Idealna do rozprowadzenia na pieczywie.

Sugestie:

Doskonały dodatek do przekąsek i przystawek, znakomity na gorącą bruschettę lub cieplutki
chlebek domowej roboty.

Dane techniczne

Składniki: Oliwki leccino 61%, olej słonecznikowy 19%, kapary 9%, ANCHOIS 5% (Engraulis

encrasicolus), czosnek, sól, ostra papryczka peperoncino, oregano. koper włoski, ocet winny

(zawiera DWUTLENEK SIARKI), regulator kwasowości: kwas cytrynowy, kwas mlekowy.

Opakowanie: Słoik szklany

Waga: 180 gram

Sposób przechowywania: Przechowywać w temperaturze pokojowej, po otwarciu w lodówce.
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1473 kJ / 358 Kcal

Tłuszcze: 38 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 3,6 g)

Węglowodany: 1,0 g (w tym cukry 1,0 g)

Białka: 1,8 g

Sól: 2,3 g

Błonnik: 2,4 g

Alergeny

ANCHOIS (Engraulis encrasicolus), DWUTLENEK SIARKI. Może zawierać śladowe ilości SELERA i fragmenty pestek.
Produkt bezglutenowy.
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