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Pesto con Basilico alla genovese DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:
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Pesto con basilico alla genovese to oryginalny, wtoski, zielony sos z bazylii, sera Grana Padano,
orzeszkow piniowych z dodatkiem czosnku i soli. Pochodzi z Genui, stolicy wtoskiego regionu
Liguria. Jego historia liczy kilkaset lat. Genuenczycy zabierali pesto na wyprawy morskie,

gdyz przeciwdziatat szkorbutowi. Tradycyjnie wytwarzany jest w marmurowych mozdzierzach,

co zapewnia uzyskanie odpowiedniej konsystencji sosu i wydobycie wszystkich aromatéw
z lisci bazylii.

Sugestie:

Pesto alla genovese moze by¢ serwowane do makaronu np. z linguine, ale tez do chleba, sera,
safaty i innych dan. Pesto to sos ,.zimny”, nie nalezy go podgrzewac, poniewaz w wysokiej
temperaturze bazylia nabiera gorzkiego smaku, a sos traci konsystencje.

Dane techniczne
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Sktadniki: Olej stonecznikowy 43%, Bazylia (Basilico Genovese DOP) 33,5%, SER Grana Padano 7%
(MLEKO, sdl, podpuszczka, konserwant: lizozym JAJKA), ORZECHY NERKOWCA, ptatki
ziemniaczane, cukier trzcinowy, oliwka z oliwek 1%, sol, aromat naturalny, orzeszki piniowe,
czosnek (zawiera DWUTLENEK SIARKI), korektor kwasowosci: kwas mlekowy,
przeciwutleniacz: kwas L-askorbinowy.

Opakowanie: Stoik
Waga: 180 gram
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w chtodnym miejscu, z daleka od zrddet Swiatta. Po otwarciu przechowywac w

lodéwce, zalane olejem i spozy¢ w ciggu 5 dni.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 2035 kJ / 493 kcal

Ttuszcze: 48g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 4,99
Weglowodany: 7,99, w tym cukry 3,59

Biatka: 5,29

Sol: 1,79

Btonnik: 4,59

Alergeny

MLEKO, JAJKA, ORZECHY NERKOWCA, DWUTLENEK SIARKI. Produkt bezglutenowy. Moze zawiera¢ sladowe ilosci RYB
i SELERA.
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